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Pivni listek

Osmicka SklaF je poctivé varené pivo na jeden
rmut, takové, jaké se historicky v kraji pilo a dfive
neodmyslitelné patfilo do kazdého horkého pro-
vozu sklafskych huti. Pfi tvorbé receptury osmic-
ky jsme kladli duraz na jeji lehkost. Je uréena pre-
devsim k uhaseni Zizné, lehkost piva je dana i jeho
nizsi barvou a odpovidajici hofkosti. Pro osmicku
pouZivame pouze jeény slad a Zatecky granulo-
vany chmel, ktery dotvafi lehkost piva. Osmicku,
stejné jako ostatni druhy nasich piv, pripravujeme
jiz na varné na jejich pravou stupiovitost.

Luz 10°

Klasickou nepasterovanou svétlou desitku Luz
vafime dvourmutovou technologii, pouZivame
jeény slad plzefiského typu a zatecké chmely.
V porovnani s dvanactkou u této receptury pro-
biha kvaseni o néco rychleji a leZeni piva v tancich
trva zhruba jeden mésic. LuZ ma vyrazné osvé-
Zujici charakter s pfijemnym delSim doznivanim
horkosti.

Hvozd 11°

Jediny filtrovany, nepasterovany svétly lezak, je-
denactka Hvozd, se vyznaduje zlatavou barvou,
ktera je zvyraznéna jiskrnou ¢&irosti. Jemna fil-
trace snizuje kvasniénou chut tohoto piva. Diky
tomu, Ze Hvozd neni pasterovany, zistava zacho-
vana Eerstva a osvézujici chut. Hofkost i plnost
odpovidaji dané kategorii piva, tedy 11° lezaku.

Kli¢ 12°

Prémiovy nepasterovany svétly lezak dvanactku
Kli¢ vafime tradiénim postupem na dva rmuty
za vyuziti jeéného sladu a zateckych odrid chme-
le. Spodni kvaseni pfi nizké teploté probiha
v oteviené spilce a nasleduje zrani v lezackych
tancich, které trva minimalné 40 dni. Kli¢ se vy-
znacuje vyssi horkosti a plnosti, coZ mu v této
kombinaci dava vyvazenou sladovo-hoikou chut.
Receptura je vytvofena s ohledem na zachovani
ustaroceské” chuti piva, pro kterou je charakte-
risticka zlata aZ jantarova barva a vyssi plnost
chuti se sladovym doznivanim.

Svatecni 13°

Svateéni polotmavy lezak tfinactku vafime ze t¥i
druht sladt - jeéného, bavorského a karamelo-
vého klasickou dvourmutovou technologii. Kaz-
dy ze sladli pfedava pivu néco jiného. Jeény slad
tvofi zakladni chutovou osnovu, bavorsky zvysu-
je vnimani plnosti piva a slad karamelovy dokres-
luje pFijemné hoikou chut vicestupfiového po-
lotmavého piva. Jemna hofkost dava vyniknout
sladovym té6niim piva. Pivo kvasi spodnim kva-
Senim v oteviené spilce, nasleduje dlouhé zrani
v lezackém tanku. P¥i spravném natoceni je pivo
pokryto vysokou pénou se slabym karamelovym
nadechem, zaujme i svoji jantarovou barvou.

Pivni listy s presnym slozenim vsech piv
jsou k nahlédnuti u obsluhy.
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Sklar 8° 9 K&
Sklar 8° 13 K&
Sklar 8° 23 K¢
tuplak SklaF 8° 40 K&
Luz 10° 10 K&
Luz 10° 15 K&
Luz 10° 25 K¢
tuplak Luz 10° 46 K&
Hvozd 11° (filtrované) 11 K¢
Hvozd 11° (filtrované) 17 Ké&
Hvozd 11° (filtrované) 27 K¢

tupladk Hvozd 11° (filtrované) 47 K¢

Kli¢ 12° 12 K¢
Kli¢ 12° 18 K¢
Kli¢ 12° 28 K¢
tuplak Kli¢ 12° 50 K¢
Svatecni special 13° 13 K¢
Svatecni special 13° 20 K¢
Svétedni special 13° 30 K¢

tuplak Svatecni special 13° 56 K&

Nealkoholické pivo

Rebel nealko 17 Ké
Rebel nealko 27 K¢
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Napojovy listek

Lihoviny

vodka Bozkov, Prazska vodka

vodka Finlandia

rum Tuzemsky Bozkov

rum Tuzemsky Bozkov, Special

Fernet Stock, Fernet Stock Citrus

Fernet Z Generation

Becherovka Original, Becherovka Lemond
Slivovice Silver, Gold Jelinek

Hruskovice, Tresriovice Jelinek

Amundsen Brusinka, Meloun, Limetka-Mata
Gin Beefeater

Ballantine's

Jack Daniels

Tullamore Dew

Magister

Jagermeister

Stara myslivecka

Jablko Bozkov

Nealkoholické napoje

voda neperliva s citronem

pivovarska voda perliva s citronem

Lazansky most (hruska, jablko, mandarinka, pomeranc¢
cerny rybiz, malina, Svestka, ¢ervena fepa)

limonady (zazvor, hruska se skofici, citron, merurika s badyanem a skofici,
jahoda s matou, ¢erny bez, rakytnik, visen)

Kinley Tonic

tocena Cvikovskd pomerancova limonada

tocena Cvikovskd pomerancova limonada

tocena Kofola

tocena Kofola

Teplé napoje

espresso
espresso lungo

cappuccino

caffe latte

videriska kava

alzirska kava

turecka kava

ledova kava se slehackou
ledova kava se zmrzlinou
horkéa ¢okolada

¢aj — konvicka

horky napoj z domaciho zazvorového sirupu

Vsechny kavy lze pfipravit rovnéz v bezkofeinové varianté.
Teplé alkoholické napoje
grog

horka griotka
horky domaéci zdzvorovy ndpoj s hruskovici
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Vinny listek

Rozlévana vina

0,11  Chardonnay - suché 28 K¢
0,11 Rulandské sedé — polosuché 28 K¢
0,11  Rose Cabernet sauvignon — polosladké 28 K¢
0,11  Cabernet Sauvignon - suché 28 K¢
Bilé vino
0,751 Chardonnay - jakostni — suché 210 K¢
Vino Kamelot (Vinafstvi Waldberg)
Svétle Zlutavé vino vyrazné chuti, kofenité, plné, harmonické.
Najdeme v ném Siroké spektrum vini od typu rozkvetlé louky, liskového ofechu,
mandli, ale az medové typy.
0,751 Tramin ¢erveny — jakostni — suché 230 K¢
Vino Kamelot (Vinarstvi Waldberg)
Vino plvodem z Italie je jednou z nejstarsich péstovanych odrid.
Vino zlatozluté barvy méa zajimavou aromatickou vini s vyraznou kofenitosti,
s tony pfipominajici kvét cajové raze s nizsi kyselinkou.
0,751 Sauvignon — zemské - suché 260 K¢
Vinarstvi Sedlak
Vino svétlezluté barvy se zlatym odleskem s aromatem Zlutého ovoce
v kombinaci broskve a listu ¢erného rybizu. Vino ma stfedné plny projev
s dobrou ovocnosti, ale i svézi kyselinkou.
0,751 Rulandské sedé - jakostni — polosuché 210 K¢
Vino Kamelot (Vinafstvi Modry sklep)
Vino vzniklo pupenovou mutaci z Rulandského modrého. Vino zlatozluté barvy
je plné, extrakéni, korenité, s nizsi kyselinou. Méa kvétnatou vini, nékdy az
tropicky ovocnou.
0,751 Ryzlink rynsky — kabinetni — polosuché 320 K¢
Vino Kamelot (Vinarstvi Blatel)
Vino svétle zluté barvy se zelenkavymi odlesky s vini akatu, lipového kvétu,
s jemnymi tény bilé broskve, merunky, hrusky az jemnou medovosti.
Chut je velmi ptijemné sladéna mezi osvézujici kyselinkou a zbytkovym cukrem.
0,751 Veltlinské zelené — kabinetni — suché 280 K¢

Vino Kamelot (VinaFstvi Uherek)
Vini tohoto vina provazi ovocité a mandlové tény s kopfivovym nadechem,

které ¢astecné prechazi i do svézi chuté. Vino ma peprové-kofenity vyrazny

charakter s dlouhou perzistenci.



Ruzové vino

0,751

Cabernet Sauvignon Rose — jakostni — polosladké 210 K¢

Vino Kamelot (Vinafstvi Modry sklep)
Nevéhejte a ochutnejte modni osvézujici rdzové vino, které je mirné tfislovité.
Je prijemné svézi, delikatni a harmonické. V chuti se projevuji tony cerstvého

ovoce s nadechem malin, lesnich plodi a kofenitosti.

Cervené vino

0,751

0,751

Cabernet Sauvignon - jakostni — suché 210 K¢

Vinarstvi Modry sklep
Jedna se o francouzskou odrddu, ze které se vyrabi spickova cervenad vina
syté cervené barvy. Vino ma typickou kvétinové-ovocnou vini, pfipominajici

cerny rybiz a papriku.

Alibernet — vybér z hroznd — suché 370 K&

Vinarstvi Kosek
Jde o jedno z nejkvalitnéjsich ¢ervenych vin rubinové az cihlové barvy.
Svym leZzenim na sudu nazrélo v pIné, harmonické vino.

V chuti pfipomina susenou sSvestku.

Sumiva vina

0,751

Prosecco DOC - suché 260 K¢

Vinafstvi Vitis Nostra (Veneto)

P¥i vyrobé tohoto vina musi hrozny byt rychle oddéleny od slupky, aby si vino
uchovalo Cerstvost a vani. Toto vino méa delikatni ovocnou vini se Spetkou
medu. V Ustech je suché s pfijemnou kyselinkou, kterd zanecha lahodnou

a trvalou Cerstvost. Je vynikajici s morskymi produkty.

Sekty a Sampainiské:
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Bohemia Sekt Demi Sec 275 K¢
Bohemia Sekt Brut 275 K¢
Champagne Chanoir Fresne Brut 790 K¢
Champagne Chanoir Fresne Brut — sklenka 125 K¢
Champagne Chanoir Fresne Brut s sebou 740 K¢

Pravé Sampariské z oblasti francouzské Champagne — doporuéujeme k vepfovému masu, zeleniné a dribezi.



Extra panensky olivovy olej z chorvatské Dalmacie v prodeji exkluzivné u nas

Velmi jemny a kvalitni extra panensky olivovy olej Benedicta Terra Dalmatia je
produktem péstitele a zpracovatele oliv ve stredni Dalmécii. Spolec¢nost ziskava olivy
rucni sklizni z tisicovky vlastnich olivovnikd péstovanych ve stredni ¢asti chorvatské
Dalmécie. Uroda oliv je zpracovéana do 24 hodin od sklizné a pred lisovanim

je jesté rucné prebrana. Tento postup garantuje, ze ziskany olivovy olej je opravdu
té nejvyssi kvality.

Za studena lisovany olivovy olej prodavéame v bilé sklenéné lahvi, ktera byla navrzena
designérem tak, aby pfipominala tvar olivy. Neprihledné sklo chrani olej pred Gcinky

svétla a zachovava jeho kvalitu i béhem skladovani.

Kvality oleje potvrzuji i mnoha ocenéni, které olivovy olej Benedicta Terra Dalmatia

ziskal, cenu obdrzela rovnéz designova lahev.

Extra panensky olivovy olej nabizime v téchto balenich:

0,51 245 K¢
0,751 295 K¢






