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Historie domu

Pravé se nachéazite v gotickém tripatrovém domé, znamém jako dim U Zidkd, ktery byl
postaven jiz ve stredovéku. Prvnizminky o budové pochazeji ze 14. stoleti, ta se v pribéhu
casu dockala nékolika prestaveb — renesancni a barokni. V 16. stoleti doslo k jejimu
rozdéleni na dvé jednotky zvané Vackarovsky dim a poustka Harcovnicka. V 19. stoleti
ziskal dim dnesni podobu a byl upraven na obchodni dim. Objekt je od roku 1958
pamatkové chranén a slouzil k riznym Gceldm, napf. jako ordinace soukromych lékari
anebo obchod ¢i restaurace. V sousedstvi domu stoji Novoméstska radnice.

Soucasnost

V roce 2019 byla provedena Uprava interiéru v pfizemnich a sklepnich prostorech domu
a vznikla dnesni podoba restaurace Sladovna. Nazev restaurace je prevzat ze stejnojmenné
restaurace nachéazejici se v areélu cvikovského pivovaru. Drive mél kazdy pivovar svoji
sladovnu, kde se z jeémene vyrabél slad, a pravé na tomto misté se dnes nachazi cvikovska
restaurace Sladovna. V soucasnosti se slad pro vyrobu piva dovazi, a proto ptvodni vyrobni
prostory sladovny pripomina jiz jen nazev restaurace.

Historie pivovaru

Pocatky vareni piva ve Cvikoveé sahaji az do roku 1560, kdy bylo 72 cvikovskym méstandm
od pozemkové vrchnosti oficidlné udéleno privilegium k vareni piva a vyrobé sladu. Pavodni
pivovarska budova stala uprostfed cvikovského namésti. Na pozemku pod Zelenym
vrchem, kde stoji pivovar doposud, byly vystavény prvni pivovarské budovy v druhé
poloviné 19. stoleti. V roce 1948 byl pivovar znarodnén a zaclenén do podniku Severoceské
pivovary. Politika centralizace vyroby do velkych mést se nevyhnula ani pivovaru ve
Cvikové, ktery byl k 1. lednu 1968 uzavien. Tuto smutnou chvili dodnes pfipomina napis
na jedné z vnitfnich stén schodisté: , Vil Vojta zavrel pivovar 1. 1. 1968”. Nasledné areal
pivovaru presel pod spravu statniho statku, kterému slouzil k hospodarské cinnosti
jako sklady zeleniny, brambor, ovoce nebo fepy. Po roce 1989 zde byl také autoservis,
diskotéka, bazar nabytku nebo péstirna zampiond. Z pavodniho pivovarského vybaveni
se nedochovalo témér nic — médéna varna i ostatni zafizeni skoncila v mistni sbérné.

Necelé pullstoleti bylo potfeba k tomu, aby si pivovar nasel nového majitele. Do
obnovy, ktera cti drivéjsi podobu pivovarského arealu, se pustil novoborsky podnikatel
Jifi Jakoubek v roce 2013. Po roce usilovné prace se na podzim 2014 v Pivovaru Cvikov
opét zacalo vafrit pivo. Od prosince 2014 je v areédlu pivovaru v provozu restaurace
Sladovna a od roku 2018 hotel Kleis. Od kvétna roku 2020 je oteviena restaurace
Sladovna v centru Prahy.

Nase pivo

Ve stélé nabidce médme pét druhl spodné kvasenych nepasterovanych, nefiltrovanych
piv, které vyrabime tradi¢ni technologii: Sklar 8°, Luz 10°, Hvozd 11° (filtrované), Kli¢ 12°,
béznou nabidku. Pouzivdme vyhradné ceské suroviny — moravsky slad, zatecky chmel,
vodu z vlastniho vrtu z Gpati Luzickych hor a kvalitni pivovarské kvasnice pro kvaseni piva
v oteviené spilce. O kvalitu piva se od pocatku novodobé historie pivovaru Cvikov stara
sladek Martin Cech.



5x 0,11

Pivni listek

Osmicka SklaF je poctivé varené pivo na jeden rmut, takové,
jaké se historicky v kraji pilo a dfive neodmyslitelné patf¥ilo
do kazdého horkého provozu sklaFskych huti. P¥i tvorbé
receptury osmicky jsme kladli diraz na jeji lehkost. Je uréena
predevsim k uhaSeni Zizné, lehkost piva je dana i jeho niZsi
barvou a odpovidajici horkosti. Pro osmicku pouzivime pouze
jecny slad a Zatecky granulovany chmel, ktery dotvafi lehkost
piva. Osmicku, stejné jako ostatni druhy nasich piv, pfipra-
vujeme jiZ na varné na jejich pravou stupiovitost.

Luz 10°

Klasickou nepasterovanou svétlou desitku Luz vafime dvou-
rmutovou technologii, pouZivame jeény slad plzefiského
typu a Zatecké chmely. V porovnanis dvanactkou u tétore-
ceptury probiha kvaseni o néco rychleji aleZeni piva v tancich
trva zhruba jeden mésic. LuZ ma vyrazné osvéZzuijici charakter
s pfijemnym del$im doznivanim horkosti.

Hvozd 11°

Nas jediny filtrovany, nepasterovany svétly lezak, jedenactka
Hvozd, se vyznaéuje zlatavou barvou, ktera je zvyraznéna
jiskrnou &irosti. Jemna filtrace snizuje kvasniénou chut tohoto
piva. Diky tomu, Ze Hvozd neni pasterovany, zistava zacho-
vana Eerstva a osvézujici chut. Horkost i plnost odpovidaji
dané kategorii piva, tedy 11° lezaku.

Kli¢ 12°

Prémiovy nepasterovany svétly lezak dvanactku Kli¢ va-
fime tradiénim postupem na dva rmuty za vyuziti jeéného
sladu a zateckych odrid chmele. Spodni kvaseni p¥i nizké
teploté probiha v oteviené spilce a nasleduje zrani v lezackych
tancich, které trva minimalné 40 dn. Kli¢ se vyznaéuje vyssi
hotkosti a plnosti, coZ mu v této kombinaci dava vyvazenou
sladovo-hofkou chut. Receptura je vytvorena s ohledem na
zachovani ,staroceské” chuti piva, pro kterou je charak-

teristicka zlata az jantarova barva a vyssi plnost chuti se
sladovym doznivanim.

Svatecni 13°

Svateéni polotmavy lezak vafime ze t¥i druhi sladi - jeéné-
ho, bavorského a karamelového klasickou dvourmutovou
technologii. Kazdy ze sladl pfedava pivu néco jiného Jeény
slad tvofi zakladni chutovou osnovu, bavorsky zvysuje vni-
mani plnosti piva a slad karamelovy dokresluje pFijemné
ho¥kou chut vicestupfiového polotmavého piva. Jemna
hofkost dava vyniknout sladovym téniim piva. Pivo kvasi
spodnim kvasenim v oteviené spilce, nasleduje dlouhé zrani
v lezackém tanku. PFi spravném natoceni je pivo pokryto
vysokou pénou se slabym karamelovym nadechem, zaujme
i svoji jantarovou barvou.

Ptilezitostné varena piva dle aktualni nabidky
PrileZitostné varena piva dle aktualni nabidky

Nealkoholické pivo
Nealkoholické pivo

Pivni degustacni prkénko

Sklar 8° / Luz 10° / Hvozd 11° / Kli¢ 12° / Svéateéni 13°

0,31
0,51
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0,51
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Pivo na cepu

Sklar 8° 30 K¢
Sklar 8° 43 K¢
Sklar 8° 85 K¢

Obsah alk.: 3,7 % obj.
Hotkost: 18 EBU, EPM: 8,6° plato
Barva: 5,6 EBC

Luz 10° 33 K¢
Luz 10° 45 K¢
Luz 10° 89 K¢

Obsah alk.: 4,2 % obj.
Hotkost: 24 EBU, EPM: 10,4° plato
Barva: 9,3 EBC

Hvozd 11° 34 K¢
Hvozd 11° 47 K¢
Hvozd 11° 91 K¢

Obsah alk.: 4,5 % obj.
Hotkost: 30 EBU, EPM: 11,1° plato
Barva: 9,3 EBC

Kli¢ 12° (z tanku) 35 Ké
Kli¢ 12° (z tanku) 48 K¢
Kli¢ 12° (z tanku) 93 Ké&

Obsah alk.: 4,8 % obj.
Hotkost: 32 EBU, EPM: 12,4° plato
Barva: 12,8 EBC

Svéateéni 13° 37 K¢
Svatecéni 13° 50 K¢
Svéateéni 13° 95 K¢

Obsah alk.: 5,6 % obj.
Hotkost: 33 EBU, EPM: 13,6° plato
Barva: 31 EBC

40 K¢
55 K¢

33 K¢
45 K¢

99 K¢
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Menu

Predkrmy
CERSTVY KOZ[ SYR (Vegetarian)

farmarsky syr, pecena fepa, slunecnicovy dresink, rukola, vinny kaviar

SEKANA KACHNA
konfitovana stehna v uzeném sadle, Calvados, zazvorové okurky

PASTIKA Z KANCI KYTY A TELECICH JATER
jemna pastika, vinné Svestky, zeleny kfen, ofechy

TUNAKOVY TARTAR
tunakovy tatarak, uzeny zloutek, kapary, kaviar Aceto Balsamico,
opecené toasty 4 ks

HOVEZI TARTAR
hovézi tatarak, namichany, marinovana zelenina, ¢esnek,
smazené topinky 4 ks

K nasemu pivu
HRANOLKY Z KMINOVEHO CHLEBA (Vegetarian)
pikantni paprikovy dip s pazitkou

P|VN|’ SY,R (Vegetarian)
zrajici syr zality Svateéni 13°, marinovana zelenina, Salotka

OLOMOUCKE TVARUZKY (Vegetarian)
originalni ¢esky syr, farmarské maslo, cibulka, kvaskovy chléb

MATJESY
nasolené norské sledé, brambory, rukola, uzena kysana smetana

BURTY NA SLADU
veprové burty na pivnim sladu, tomatovo-paprikova marinada, sladké chilli

KLOBASY (3ks)
vybér feznickych klobas, kien, chilli, variace hofcic

SLANINA A BOK UZENY TEPLYM KOUREM
veprova slanina a bok, variace hof¢ic, kfen

PRAZENE MANDLE, ORECHY
CVIKOVSKY PRECLIK
PECIVO KOSIK

ROZPECENA BAGETA
BEZLEPKOVE PECIVO

Salaty

SALAT S FARMARSKYM SYREM (Vegetarian)
Cerstvy tvarohovy syr, listové salaty, zelenina, vinegretovy dresink

SALAT S KACHNIM PRSEM
kachni prsa uzend v tiesnovém koufi, listové salaty, zelenina,
brusinkovy dresink, krutony

139 K¢

169 K¢

159 K¢

249 K¢

229 K&

69 K¢

109 K¢

109 K¢

109 K¢

149 K¢

139 K¢

159 K¢
79 K¢
39 K¢
39 K¢
49 K¢
39 K¢

169 K¢

189 K¢
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Polévky

HOVEZI VYVAR A LA TAFELPSPITZ
hovézi loupana plec, zelenina, kien, chlebova majonéza, pazitka

POLEVKA DLE DENNIi NABIDKY

Speciality Sladovny

TRHANE ZEBRO MANGALICA

marinované veprové maso, cvikovska zemle, listové salaty,
pecené paprika, syr Cedar, uzena majonéza, oméacka z medoviny,
bramborové hranolky, zelny salat

SLADOVNICKA DEGUSTACE
Sklar 8° / Luz 10° / Hvozd 11° / Kli¢ 12° / Svatecni 13°
Veprova slanina uzena teplym koufem, pikantni klobasa, pecivo

Hlavni chody

KRUPETO (Vegetarian)
je¢né krupky, listovy Spenat, smetana, parmazan

SMA2AK (Vegetarian)
smazeny syr Eidam, tatarskd oméacka, varené brambory

KURE
kureci stehenni kousky marinované v pikantni oméacce, zeleninovy salat

KACHNA
grilované kachni prso, pyré z vinného zeli, bramborové halusky

VEPROVA ZEBRA
veprova zebra pecena na sladkém cesneku a medu,
variace hoft¢ic, zelny salat

TELECI RIZEK
teleci kyta smazena v jemné strouhance, lehky bramborovy salat

HOVEZI BIFTEK
hovézi svickova, grilovana zelenina, peprova majonéza, peceny brambor

HOVEZI BIFTEK
hovézi svickova, grilovana zelenina, peprova majonéza, peceny brambor

BURGER CESTR
mlety hovézi krk plemeno Ceska stracena, listové salaty, syr Cedar,
zelenina, uzena majonéza, bramborové hranolky

RYBA (¢erstvy filet dle denni nabidky)
pasirované brambory, uzené podmasli

79 K¢
59 K¢

289 K¢

169 K¢

169 K¢

169 K¢

209 K¢

279 K¢

319 K&

229 K&

399 K&

539 K¢

269 K&

389 K¢



100 g

80g

80 g

Dezerty

CHMELOVE CREME BRULEE
vanilkovy krém, chmel, gratinovany melasou

JABLECNY ZAVIN Z PIVNIHO TESTA
kiehké tésto, jablka, ofechovy cukr, slehacka

COKOLADOVA KOSTKA
fez z trech druhl ¢okolad, rakytnikova oméacka, jahody

SYRY
vybér syrt, ovocny chléb, chmelovy med, brusinky, ofechy

Détska jidla
TELECI RiZEK

teleci kyta smazena v jemné strouhance, varené brambory

BRAMBOROVE NOKY
kufeci kousky, cukrové cherry tomaty

Seznam alergent na vyzadani u obsluhujiciho personalu.

Uvedené vahy masa jsou v syrovém stavu.

Moznost Take Away u vybranych polozek, menu box 10 K¢.

99 K¢

89 K¢

129 K¢

159 K¢

129 K¢

119 K¢
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Napojovy listek

Nealkoholické napoje

Stolni voda (perliva, neperliva)

Stolni voda (perliva, neperliva)

Limonada — Cvikov (pomeranc)

Limonada — Cvikov (pomeranc)

Mattoni Grand (neperliva, jemné perliva, perliva)
Mattoni Grand (neperliva, jemné perliva, perliva)
Evian

Perrier

Pepsi Cola

Pepsi Max

Mirinda

7UP

Schweppes (Indian Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon)
Granini dZus (pomeranc, jablko, multivitamin, jahoda)
Red Bull

Crodino

Teplé napoje
Espresso

Espresso Lungo
Double Espresso
Cappuccino

Caffe Latte

Ledova kava

Horka ¢okolada

Caj Damman — vybér
Caj Fresh — vybér

Aperitivy

Martini Bianco

Martini Extra Dry

Campari Bitter

Aperol Spritz (Prosecco, Aperol, Soda)

Likéry
Becherovka
Jagermeister

Fernet Stock / Citrus

Bozkov Peprmint / Griote
Absinth Zufanek

Palenky

Baron Hildprandt - slivovice / visnovice / hruskovice / merurikovice

Fassbind Vieille — hruskovice / jablkovice

Rum

Bozkov Original

Bozkov Republica Exlusive
Captain Morgan Spiced

El Clasico Elixir

El Clasico XO

Zacapa 23 y.o.

Ron de Jeremy XO

40 K¢
70 K¢
30 K¢
55 K¢
45 K¢
90 K¢
115 K&
115 K&
43 K¢
43 K¢
43 K¢
43 K¢
43 K¢
43 K¢
65 K¢
58 K¢

49 K¢
49 K¢
75 K¢
59 K¢
59 K¢
59 K¢
59 K¢
55 K¢
55 K¢

75 K¢
75 K¢
95 K¢
125 K¢

65 K¢
75 K¢
65 K¢
55 K¢
115 K¢

95 K¢
160 K¢

55 K¢
70 K¢
70 K¢
95 K¢
140 K¢
160 K¢
170 K¢
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0,751
0,75 |
0,75 |

1 dcl
0,751
0,751
0,75 |
0,751
0,75 |

0,751

1 dcl
0,751
0,751

Vodka

Absolut Blue
Russkij Standard
Stolichnaya

Tequila

Tequila Olmeca Reposado
Tequila Olmeca Blanco

Gin
Beefeater

Greenall’s Gin
Greenall’s Wild Berry

Whiskey / Bourbon / Cognac

Jameson

Tullamore Dew
Chivas Regal 12 y.o.
Jack Daniel’s

Jack Daniel’s Honey
Glenfiddich 12 y.o.
Lagavulin 16 y.o.
Hennessy V.S.

Vino

Sumiva vina

Prosecco di Valdobbiadene DOCG, Terra Vizina
Prosecco di Valdobbiadene DOCG, Terra Vizina

Champagne

Champagne Chanoir — Fresne
Pieper-Heidsieck Cuvée Brut
Piper-Heidsieck Rosé Sauvage

Bila vina

Rozlévané vino dle denni nabidky

Chardonnay, vinafstvi Gala, Bavory, Mikulov
Sauvignon, vinafstvi Gala, Bavory, Mikulov
Veltlinské zelené, pozdni sbér, Sedlak, Velké Bilovice
Rulandské sedé, pozdni sbér, Sedlak, Velké Bilovice
Palava, vybér z hroznd, Tetur, Velké Bilovice

Ruzové vino

Pinot — Merlot Rosé, vinafstvi Gala, Bavory

Cervena vina

Rozlévané vino dle denni nabidky
Pinot noir — Merlot, vinafstvi Gala, Bavory, Mikulov
Frankovka, pozdni sbér, Sedlak, Velké Bilovice

75 Ké
75 K¢
70 K¢

85 K¢
85 K¢

75 Ké
80 K¢
80 K¢

80 K¢
80 K¢
115 K&
85 K¢
85 K¢
125 K¢
165 K¢
155 K¢

115 K¢
575 K¢

1350 K¢
1 890 K¢
2 390 K¢

50 K¢
690 K¢
690 K¢
420 K&
480 K¢
520 K¢

690 K¢

50 K¢
790 K¢
480 K¢



