
 
STUDENÁ KUCHYNĚ: 

300g JARNÍ SALÁT S HOBLINAMI CHŘESTU A VEJCEM 64° listové saláty | vojkovický chřest | limetový dip | toasty    229 Kč 

300g JARNÍ SALÁT S ROASTBEEFEM A CHŘESTEM listové saláty a zelenina | bramborové hranolky | dip z modrého sýra   279 Kč 

100g DRŮBEŽÍ PATÉ S CHŘESTOVÝM SALÁTEM krém z pečeného kuřete a kachních jater | listové saláty | malinový vinegret   209 Kč 

150g HOVĚZÍ TATARÁK Black Angus | namíchaný dle české tradice | 4 topinky | marinovaná zelenina | česnek    299 Kč 

 

K PIVU: 
100g SMAŽENÉ OLOMOUCKÉ TVARŮŽKY zelný salát | medová hořčice | cvikovský chléb      179 Kč 

100g NAKLÁDANÝ SEDLČANSKÝ HERMELÍN v pečené cibuli | pesto z medvědího česneku | chilli olej     149 Kč 

100g PRAŽSKÝ UTOPENEC v pikantním nálevu s cibulí a beraními rohy                         139 Kč 

200g BUŘTY NA CVIKOVSKÉM LEŽÁKU v tomatovo-paprikové marinádě | cvikovský chléb                       199 Kč 

120g NAŠE SLANINA A BOK UZENÝ TEPLÝM KOUŘEM vepřová slanina a pikantní bok ve třech variantách | hořčicový dip | čerstvý křen   169 Kč 

 

POLÉVKY: 

 

250g GULÁŠOVÁ POLÉVKA sekaný býčí krk | maďarská paprika | brambory | majoránka                        89 Kč 

 

250g HOVĚZÍ VÝVAR Z BÝČÍ OHÁŇKY s masovým knedlíkem | vaječné nudle | kořenová zelenina                        89 Kč 

HLAVNÍ CHODY: 

 

350g VOJKOVICKÝ CHŘEST A BRYNZOVÉ HALUŠKY žlutomasé brambory | ovčí brynza | pažitka                                       269 Kč  

150g GOUDA 48° SMAŽENÁ DOZLATOVA V KUKUŘIČNÉ STROUHANCE vařený brambor nebo hranolky + 10 Kč | tatarská omáčka  279 Kč 

350g BRYNZOVÉ HALUŠKY žlutomasé brambory | ovčí brynza | uzená slanina z vepře Mangalica | cibulka     249 Kč 

200g SLADOVNIKÝ GULÁŠ Z HOVĚZÍHO KARABÁČKU BIO farma Rudímov | chilli | houskový knedlík nebo cvikovský    279 Kč 

200g SVÍČKOVÁ NA SMETANĚ kořenová zelenina | smetana | karlovarský a houskový knedlík | lesní brusinky    289 Kč 

DOPORUČENÍ NAŠEHO SLÁDKA KE CVIKOVSKÉMU PIVU: 

250g PIKANTNÍ PEČENÝ BŮČEK V KARAMELU A CVIKOVSKÉ 13°naložený v cibuli, česneku a chilli | cvikovský chléb    389 Kč 

750g VEPŘOVÉ KOLENO SLADOVNA konfitované a poté v grilu dopečené | zelný salát | BBQ s naší 13° | křen | hořčice | náš chléb           399 Kč 

200g BÝČÍ LÍČKA NA CVIKOVSKÉ 13° kořenová zelenina | šťouchaný brambor | slaninové škvarečky      299 Kč 

GRIL A BURGER: 

250g RIB EYE STEAK BLACK ANGUS S CHŘESTEM brambory grenaille | holandská omáčka vojkovický chřest | pepřové glacé    479 Kč 

180g HOVĚZÍ BURGER býčí krk | zelenina | čedar | pivní majonéza | salát Coleslaw | slanina | bramborové hranolky    329 Kč 

DEZERTY: 

VANILKOVÉ CRÉME BRULÉE S MALINOVOU OMÁČKOU          129 Kč 

ROZPEČENÝ TAŽENÝ ZÁVIN S JABLKY A ŠLEHAČKOU          119 Kč 

 

Alergeny na vyžádání u obsluhy 

Poloviční porce je účtována za 75% s ceny 

 

 



 

 

 

STARTERS AND COLD KITCHEN: 

300g SPRING SALAD WITH ASPARAGUS AND EGG 64° lettuce salad | asparagus | lime dip | toast    229 Kč 

300g SPRING SALAD WITH ROASTBEEF AND ASPARAGUS vegetable | frnch fries | bluecheese dip    279 Kč 

100g POULTRY PATÉ WITH ASPARAGUS SALAD creamy chicken and roasted livers | raspberry jelly | Framboise vinegret  209 Kč 

150g BEEF TARTARE Black Angus BIO farm | marinated vegetable | 4pc. fried bread | garlic     299 Kč 

BEER DISHES: 
100g FRIED OLOMOUC CHEESE cabbage salad | honey mustard | cvikov bread      179 Kč 

100g PICKLED HERMELIN CHEESE onion | chilli oil | wild garlic        149 Kč 

100g PICKLED SAUSAGE onion | chilli|cvikov bread         139 Kč 

200g SAUSAGES ROASTED ON BEER in tomato-pepper marinade | cvikov bread      199 Kč 

120g OUR SMOKED BELLY AND BACON bacon and spicy belly | mustard dip | fresh horseradish      169 Kč 

SOUPS: 

250g GOULASH SOUP hungarian pepper | potatoe           89 Kč 

250g BEEF BROTH with meat dumpling | noodles | vegetables         89 Kč 

MAIN DISH: 

350g ASPARAGUS AND BRYNZA GNOCCHI sheep cheese | onion         269 Kč 

150g GOUDA 48° FRIED IN CORN CRUMBS boiled potatoe or french fries + 10 Kč | tartar sauce     279 Kč 

350g BRYNZA GNOCCHI Mangalica bacon | sheep cheese | onion        249 Kč 

200g BEEF GOULASH Bio farm Rudímov | chill | bread dumplings or our bread      279 Kč 

200g BRAISED BEEF WITH CREAMY SAUCE root vegetable | herb and bread dumplings | cranberries    289 Kč 

RECOMANDITION BY CVIKOV BREWER: 

250g ROASTED SPICY PORK BELLY IN CARAMEL AND CVIKOV BEER 13°  prepared in onion and garlic | cvikov bread   389 Kč 

750g PORK KNUCKLE „SLADOVNA“ confit and than grilled | cabbage | BBQ sauce with cvikov beer | horseradish | mustard | bread  399 Kč 

200g BEEF CHEEKS ON CVIKOV SEMI DARK 13° mashed potatoe | root vegetable      299 Kč 

 GRILL AND BURGER: 

250g RIB EYE STEAK BLACK ANGUS grenaille potatoes | Hollanaise sauce | asparagus | pepper glacé    479 Kč 

180g BEEF SLADOVNA BURGER vegetables | cheddar | beer mayonnaise | Coleslaw salad | bacon | french fries   329 Kč  

DESERTS: 

VANILLA CRÉME BRULÉE            125 Kč 

HOMEMADE APPLE PIE WITH CREAM           119 Kč 

 

Alergens are available on request from the staff 

Half portion are charged at 75% of the price 

 

 


